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Unser Vorschlag fiir ein halbstiindiges Apero

Geniessen Sie ein gemutliches, lukullisch verfGhrendes Apero mit Ihren Freunden oder Gdésten in
der Lobby von unserem Hotel AMBASSADOR oder OPERA.

Getréinke:

Weisswein:  Fechy

Rotwein: Maienfelder ,Pola™
Orangensaft

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséure

H&ppchen:

1 Rauchlachs-Canapé pro Person

1 Schinkengipfeli pro Person

1 Cherry-Tomate mit Mozzarella auf Stick pro Person
1 Mini-Chdaschuechli pro Person

Preis fur ein hallbstundiges Apero: CHF 28.00 pro Person

Jede weitere halbe Stunde wird mit einem Aufschlag von CHF 18.00 pro Person berechnet und
beinhaltet die oben genannten Getrdnke sowie 2 weitere H&ppchen pro Person.

Weitere raffinierte Vorschldge finden Sie im Folgenden Abschnitt unserer Bankett Dokumentation.

Apero iiber den Déichern von Ziirich

Mit Blick auf die Alpen, den ZUrichsee und die Altstadt einen exklusiven Apero geniessen? Wir
machen es moglich. Stellen Sie dazu aus unserem Angebot (ndchste Seite) lhren ganz
persénlichen Apero zusammen.

Tipp: Speziell gemiitlich ist unsere Dachterrasse auch im Winter!

Die Aussicht auf die Schneebergen und die winterliche Stadt bietet die perfekte Kulisse fur Ihren
exklusiven Winter-Apero.

Winter Special:

Gluhwein a discrétion: 14.00

EisgekUhlter Xcellent Wodka: 14.00 A4cl

Grog & discrétion: 14.00

Apero Fondue: 64.00 & 400g
Mini-Chd&schuechli; 4,50 pro Stuck
Gerstensuppe mit Wurstli: 12.00 pro Person
Wienerli mit Brot und Senf: 5.00 pro Stuck
Frittierter Camembert: 4,00 pro Stack

Gebackene Datteln gefullt mit Nissen und mit Speck umwickelt  4.50 pro Stuck
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Einmal was anderes zum Aperitife

Bowlen, die mit oder ohne Alkohol ein Genuss
sind...

Mint Lemonade Bowle

Erfrischende Bowle aus ...
... Zitronensaft, Pfefferminzsirup, Tonic Water
... oder aufgefullt mit Hauschampagner

Bdrenbowle

Beerentraum mit...

... Citfronen- und Orangensaft, Eimer Citro, Beeren,
deren Sirup und Rimus

... oder mit einem Schuss Hauschampagner

Apple Cooler

Eine ,Winterliche Erfrischung”

Zitronensaft, Himbeersirup, Apfelsaft und Stlicke, mit
Bitter Lemon

Etwas mehr? Fullen wir es doch mit Haus-
champagner auf...

Every Day

Erdbeeren und deren Sirup mit Zitfronensaft,
Orangensaft und

Ananassaft und wer mag mit Hauschampagner
verfeinert...

Red Pineapple

Ananassaft, Orangensaft und Grapefruitsaft mit
etwas Grenadinesirup

und wer mag mit Hauschampagner aufgefullt

Weinempfehlungen des Hauses zum Aperitif...

Weisswein

Dezaley I’ Arbaléte, Testuz, Schweiz/ Genfersee
Puilly-Fumé, Frankreich

Chardonnay Domaine La Gravette, Longuedoc
Rosewein

Oeil de Perdrix Chateau d’Auvernier, Schweiz

Rotwein

Pinot noir de Salquenen A. Matthier, Schweiz
Rosso di Montalcino, Italien

Champagner

Sélection & I'Opéra, Emile Leclére, brut
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Apero Héippchen

Pochierte, lauwarme Riesencrevette,
im Lo&ffel serviert

Crostini mit Parmesanmousse
Geschdlte Tomaten mit Fetak&se und Minze
Mit Meerrettichschaum geflllite Lachsrdlichen

Gebackene Datteln gefullt mit NUssen
und mit Speck umwickelt

Zucchetti und Auberginen mit Tzatziki-Dip
Gebackene Crevetten, Sauce Tartar

Mini Polpette mit Mozzarella

Kréuter-Crostini mit Olivenpaste
Lammfleisch-Spiessli mit Korianderjoghurt-Dip

Suss-saure Zwiebeln sowie Mandeln in Olivendl
mit Meersalz und Pfeffer

Bundnerfleisch, Hobelkdse
und gemischter Brotkorb

Kd&seplatte, gemischter Brotkorb
Assortiertes Bl&tterteiggebdck
Diverses Rohgemuse mit Dips

Cocktail-lgel mit Frichten,
diversem Gemuse und Kdse

B A

6.50 pro Stack
5.50 pro Stack
4.50 pro Stuck
5.50 pro Stuck
4.50 pro Stuck
7.00 pro Person
4.50 pro Stuck
4,50 pro Stuck
4,00 pro Stuck
6.50 pro Stuck
3.50 pro Person
18.50 pro Person
12.00 pro Person
5.00 pro 5 Stuck
7.00 pro Person
20.00 bis 40.00

je nach Grésse
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Amuses Bouches

Spargel Canapées
Salami Canapées
Schinken Canapées

Ei Canapées
K&semousse Canapées
Rohschinken Canapées
Roastbeef Canapées
Crevetten Canapées
Bundnerfleisch Canapées
Lachs Canapées

Tartar Canapées

Kaviar Canapées

Gefiillte Laugenbrétchen & Bretzel

Gerducherter Lachs

Roastbeef

BUndner Rohschinken

BUndnerfleisch

Salami

Gekochter Schinken

Weichkdse
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4.50

6.50
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5.00
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5.00
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4.00

5.00

pro Stuck
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pro Stack
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pro Stack
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pro Stack

pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck
pro Stuck

pro Stuck
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